
 

Terroir 
Terroir argilo-calcaire. 
 

Cépages 
100 % Muscat à Petits Grains 

 

Vinification et élevage 
Pressurage direct, fermentation à basse température (15° 
C). Élevage de 4 mois en cuve puis mise en bouteilles 
précoce. 
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Dégustation 
“Robe or pâle. 
Nez fin de chèvrefeuille et jasmin avec une pointe 
mentholée. 
Bouche longue et complexe avec des notes de 
mirabelles et de raisin Muscat.” 
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