
 

 

Terroir 
Sol argilo-caillouteux. 
 

Cépages 
100% Syrah 

 

Vinification et élevage 
Vendange égrappée, macération très courte (1 nuit), 
pressurage, fermentation à basse température, filtration 
tangentielle. Pas de sulfitage à la mise en cuve ni à la mise 
en bouteille. 
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Dégustation 
“Robe d’un rouge très clair. 
Nez intense sur des notes de fruits rouges. 
Bouche onctueuse et gourmande aux notes de 
bergamote.” 
 
 

Prix public : 7,90 € 
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