
 

Terroir 
Schistes noirs. 
 

Cépages 
40% Syrah – 40% Grenache noir – 10% Marselan 

 

Vinification et élevage 
Vendange manuelle, égrappage total. Macération de 15 
jours, pigeage et remontage. Fermentations en cuve et 
élevage en cuve pendant 6 mois avant mise en bouteille. 
 

DOMAINE MAS CREMAT 

Les Tamarius 2020 

DOMAINE MAS CREMAT 
66600 ESPIRA DE L’AGLY 

Tél. : 04 68 38 92 06 – mascremat@mascremat.com  

www.mascremat.com  

Dégustation 
“Robe rouge cerise. 
Nez délicat sur des notes de fruits rouges. 
Bouche souple avec des notes de confiture de mûres et 
de garrigue.” 
 
 

Prix public : 7,50 € 
 
 

IGP CÔTES CATALANES Rouge 
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