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66 TO 14 > FRENCH CONNECTION

by Manie-Astrid Llido

Ingridients i
e -5 cl de Rivesaltes Ambré
™ « 3 cl de jus de citron jaune

T ¥ ,v“v, Yo +1 ¢l de miel
{ Wt Y
- - ¥ ks +1/2 pomme
- ; ¥/ b ;V -2 cl de jus de pomme brut

\“{ ‘ / 1 - 4 traits de bitter canelle
/ - Tonic
Decoration %

4 ‘ -1 branche de gypsophile
-1 fine tranche de pomme

LE NASDROVIA - TOULOUSE




ARENDELL
by 9eremy Blanc

seions

-5 cl de Rivesaltes Ambré

« 2,5 cl de sirop de sapin maison
-2 cl de jus de citron vert

« 3 traits de bitter agrume maison
- Tonic

Decoration ‘ﬂ\
- hibiscus séché
- cardamone
- baie de geniévre
« 2 branches de lavande
et de romarin tenus
par une mini-pince a linge
-1 rondelle de citron vert

Bece

W o IR

LE BAUDELAIRE - PARIS




AU SOLEIL DES RIVA
by Jessica Andrd ot Julien Jixier

Ingridionts ’

-5 cl de Rivesaltes Ambré

« 2 cl de jus de citron vert

- 2 traits de Creole Bitter

- 0,5 cl de cordial au gingembre
- Tonic a I'hibiscus

Decoration ’\

-2 brins de lavande séchée
-1 citron déshydraté

- pétales de bleuets

LE FANTOME DE L’OPERA - LYON




FRAISALTES

by Jonathan Majewshi

Ingridients i

- 6 cl de Rivesaltes Ambré
«4 cl de jus de fraise

- Tonic

« 1 trait de citron sicilien

Decoration ; .
-1 fraise

TERRASSE GOURMET BAR LYON CONFLUENCE - LYON




FUNKY GRANNY

by Marie Picard

Ingridionts i

-5 cl de Rivesaltes Ambré

+1 cl de jus de citron jaune

«2 cl de jus de sauvignon
infusé au poivre de Sishuan

- 2 traits de bitter orange

b « 1 trait de solution saline

i -1 zeste de pamplemousse

- Tonic a la bergamote

Decoration :
+1/2 tranche de pamplemousse
- graines de poivre de Sichuan

MAISON BREGUET - PARIS




GINGER RINGER

by Cédnic Cacr

seions
-5 cl de Rivesaltes Ambré

-2 cl de liqueur de gingembre
- 1,5 cl de citron vert

I’i ' + eau gazeuse

Décoration W\

« 1 brin de menthe
-1 rondelle de citron vert
f
R
LE TIKI LOUNGE - PARIS




GINGER SALTES

by Vicolas Dambreville

Ingridionts ’

- 6 cl de Rivesaltes Ambré

+1 cl de sirop de falernum
maison (gingembre, clou de
girofle, zeste de citron vert)

-1 cl de jus de citron vert frais

- 2 traits d’angostura bitter

- 6 cl de Ginger Beer

Decoration ; )
- batonnets de gingembre
«1 téte de menthe

W lenthe

L’APOTHICAIRE - TOULOUSE




GOLD WINE

by Fhalid Fikri

o
- 6 cl de Rivesaltes Ambré

+ 2 a 3 feuilles de basilic

-1 morceau de gingembre écrasé
- 1/2 citron vert

- cannelle rapée

Decoration %

- anis étoilé

LOLABAR BANKE HOTEL - PARIS




MLLE YVETTE

by Pierrick Sondet

Ingridients i

- 6 cl de Rivesaltes Ambré

«1 cl de liqueur d’abricot
du Roussillon

+2 cl de jus de citron

-1 trait de bitter orange

« 6 cl de soda au pamplemousse
rose

- verre rincé a I'eau de fleur
d’oranger

Decoration ’\

-1 téte de menthe

«1 tranche de pamplemousse
déshydraté

! W lenthe

SAUVAGE - LYON




MYSTIC RIVER

by Pierre Yalea

Ingridients ’
- 6 cl de Rivesaltes Ambré
- Tonic au gingembre
et a la cardamome
« Quelques gouttes
de bitter gentiane

Decoration W

- 2 tranches de pamplemousse
séché

-1 popsicle au melon, citron vert,
gingembre et mikanshu

LE GRAND SALON HILTON PARIS OPERA - PARIS




NUTS GILDED

by Francois Descamps

seions

- 4,5 cl de Rivesaltes Ambré

-2 cl de schrubb d’orange amére
au vinaigre de noix

-5 cl de jus d’orange sanguine

- Tonic au poivre rose

Decoration ; \
- cerneaux de noix

- zeste d’orange sanguine
flambé a l’alcool de noix

@mmw;oo&noﬁo

JOKER COCKTAILS & BAR - LILLE




OCCITAN MULE

by Benoit Carlion

Slsple s B

L - 6 cl de Rivesaltes Ambré

« 3 cl de shrubb de framboise
. maison
- 1,5 cl de jus de citron vert
- 0,5 cl de sirop de sucre
] - Ginger Beer

Décoration ‘”\

- 2 framboises sur un pic
-1 téte de menthe

- sucre glace

LE PASSAGE - LYON




PAUCULU

by ddrien Riu

Ingrédionts ’

- 7 cl de Rivesaltes Ambré

« 2 cl de liqueur de sureau

- 2 gouttes de fleurs d’oranger
- zeste d’orange

Decoration :
-1 tranche d’orange

DRY STATES - PERPIGNAN




RIV'&GO
by Sylvain Jousset et dstrce Ramage

Ingridients ’

-5 cl de Rivesaltes Ambré

- 3 cl de vermouth rouge

«2 cl de liqueur d’orange

- 0,5 cl de jus de citron jaune

- 2 traits d’angostura orange
allongé au Tonic

-1 tranche de gingembre frais

Decoration ; \
- orange sanguine séchée
- morceaux d’orange confite

BAR DE LHOTEL CARLTON - LYON
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RIV’ASTIS

by Julien dation
/. L.
Y £ Ingrédients i
1= - 6 cl de Rivesaltes Ambré
%‘ e - 6 cl de liqueur de sureau
% ¢ -2 cl de jus de citron vert
h - Tonic
Décoration j
-1 tranche d’orange
|

LE PETIT PASTIS - PERPIGNAN
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RIV'ME FIVE

by Brice Mantaud

Ingridionts ’

- 6 cl de Rivesaltes Ambré
« 2 cl de liqueur de sureau
-1 cl de liqueur d’orange
« 3 traits d’absinthe

- 2 traits de bitter orange
- Tonic au sureau

Décoration ’\
«1 slice de concombre

- 1/2 tranche d’orange
ou rondelle d’orange
caramélisée

CQW%&

LE DANDY - LILLE
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RIV'OLVER
by Peter (attet

i O - 9 cl de Rivesaltes Ambré
+1,5 cl de liqueur d’abricot
-1 cl de liqueur de sureau
+1 cl de jus de pamplemousse
frais
- 12,5 cl de ginger beer

Decoration ‘ﬁ\

«1 tranche de pamplemousse
frais

+ 1 petite brochette de triangles
de pamplemousse

gv VXO@W%[@VWMM

DR LUPIN - PARIS
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RIV'TONICINNAMON
by Julicn D.

Ingrédients I
- 4 cl de Rivesaltes Ambré
- Tonic a la cannelle

Decoration W
-1 rondelle d’orange
- -1 béaton de cannelle
+ 1 branche de romarin

CAMDEN BAR - LILLE
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SOFIA

by Marianne Croix

seions
-4 cl de Rivesaltes Ambré
-1 trait de citron vert
«1 trait de liqueur

de pomme verte
-1 trait de liqueur d’abricot
- Tonic

Décoration j
-1 branche de groseille

Groseille

3
e

LE ZINC - PERPIGNAN
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SOLEIL AMBRE
by Raphael Fpeou

Ingridionts i

- 6 cl de Rivesaltes Ambré

-2 cl de purée de rhubarbe

«1 cl de créme de cerise

- fines de tranches de gingembre
- Tonic

- glagons

Decoration ’\

- quelques feuilles de menthe
- 1 branche de rhubarbe fraiche

Klrccberbe
fraicte

N

COKE - LILLE
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Conseil Interprofessionnel des Vins du Roussillon
19 avenue de Grande-Bretagne BP 649
66006 Perpignan cedex
+33 (0)4 68 51 21 22
accueil@vins-du-roussillon.com
www.vinsduroussillon.com

Conception: clairdelune.fr — lllustrations : Studio Gamberge
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



