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SITUATION GEOGRAPHIQUE

Prades
Massif du Canigou La Tét LAgly
Chaine des Massif ot Plateau de Le synclinal du
Albé Aspres Roupidére ¢
res Fenouillédes

Les Corbiéres

SUD DE LA FRANCE
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AMPHITHEATRE SITUE DANS LES PYRENEES-ORIENTALES



SITUATION GEOGRAPHIQUE

Le Roussillon est ...

Bordé par 3 massifs montagneux
" Les Corbieres au Nord

" Les Pyrénées avec le Mont Canigou a I'Ouest
" Les Albéres au Sud

Maury
Rivesaltes
Traversé par 3 fleuves avec du Nord au Sud .
= LAgly Prades PERPIGNAN
= LaTét
= Le Tech
¢« Céret g Banyuls

#» Ouvert sur la Mer Méditerranée



LE VIGNOBLE DU
ROUSSILLON EN
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28 siecles d’Histoire et de savoir-
faire vitivinicole

Les vignobles ont été établis par
les grecs et développés par les
romains

Le développement du chemin de
fer a entrainé lI'essor et la
diversification du vignoble

UN VIGNOBLE SINGULIER

DES TERROIRS VARIES

UN CLIMAT MEDITERRANEEN IDEAL

= Meilleures moyennes climatiques annuelles

24 CEPAGES DIFFERENTS
= 17 pour les AOP (8 pour les VDN)

LARGE PALETTE DE VINS SECS ET
DE VDN

= 16 AOP/IGP ayant chacune leur typicité

"= 9 AOP et 2 IGP en vins secs
= 5 AOP en Vins Doux Naturels



QUELQUES CHIFFRES *

LES PYRENEES-ORIENTALES REPRESENTENT

I

N~ SUPERFICIE DU VIGNOBLE

DE LA PRODUCTION FRANGCAISE 17 970 ha
=D DE VINS EN VOLUME

80 % planté en coteaux jusqu’a 750 m
d’altitude

DE LA PRODUCTION FRANCAISE
EN VINS DOUX NATURELS 57 % des surfaces sont revendiquées en AOP

* Chiffres 2024 7



les
Roussillon

sontjse A
" la s

% Surfaces de Production: 17 970 ha

Divers (jus, Vin

Sans|G...) \ AOPNVIns Il)oux
6% aturels
24%
AOP Vins secs
37%
\ IGP Vins secs

33%

PRODUCTION *

‘i‘l Volumes de Production : 329 635 hl

Divers (jus, Vin

Sans 1G...) \

5% AOP Vins Doux
Naturels

19%

AOP Vins secs
36%

A

IGP Vins secs
40%

Rendement moyen : 18,34 hl/ha en 2024 (26 hl/ha = moyenne de 2020 a 2024)

* Chiffres 2024 y compris les IGP D’Oc et les AOP du Languedoc



UNE COMMUNAUTE DE PETITS VIGNERONS *

NS
00 ¥ 0o

= 2 000 familles de vignerons

Cen

e
\

. 80 sociétés de négoce
237 caves particulieres

/
15 caves coopératives NB :
(56 % du total de la production ) une production mixte pour chaque cave

* Chiffres récolte 2024 DRM + contrats année 2024



DES TERROIRS VARIES
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Roussillon

L sont;° A

Grand nombre de structures géologiques
(reliefs, coteaux, expositions, altitudes) et
de microclimats

Grande variété de sols et de sous-sols;
certains sont reconnus par une AOP
particuliere (différents sols conferent
différentes typicités aux vins)

Granit

Schiste

Calcaire

Argile

Sable granitique
Gneiss

Galets roulés
Etc ...

UNE MOSAIQUE DE TERROIRS
EXCEPTIONNELS

11
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CARTE GEOLOGIQUE
DU ROUSSILLON

-Sols rouges sur
calcaires compacts

Sols calcaires de bordure
-des Corbiéres et de Thuir

-So|§ noirs, marnes
schisteurses du Crétacé

-Sols_ sur colluvions
schisteuses)

‘Sols d'arénes
- granitiques et gneiss

- Sols trés caillouteux
des hautes terrasses

- Sols trés caillouteux des
basses terrasses

- Sols limono-argileux
des Aspres

-Sols argileux et

caillouteux des Aspres

m Sols caillouteux

de la terrasse de Thuir

%%Sols sablono-caillouteux
: ‘du piémont des Alberes

Ensemble des sols
caillouteux,
sablo-limoneux,
limono-argileux

et sableux du littoral

o Sols hydromorphes
des cuvettes

ELimite du
salant permanent

UNE MOSAIQUE DE TERROIRS
EXCEPTIONNELS

I?e\B‘arcare
ﬁo\ i Y Rivesaltes %
\«’ . de'Fr ¢ 4

-~ J Y N
\.‘\_/) OCara “0‘ \I‘
- A l
|
@ / Millaso La Tét
a5l
R\ \
\
\
). O
St—Cypfien
S
7
Ine |
1e¢
7
£
N - e
- £ - -
o3P = e
G’J\ PV
. - :-6"“1'-.',"”,(.::
\& * 7 . LePerthusg# 4y, + tat o ft
G AmliclesBains L@ e oG

12



UNE MOSAIQUE DE TERROIRS
EXCEPTIONNELS

CLIMAT MEDITERRANEEN :
étés chauds, automnes et hivers doux

Protection naturelle contre les

Trés fort ensoleillement maladies phytosanitaires
(préS de 320 jOUrS en moyenne / an) 00—

v

Roussillon = N°1 francais en
certification biologique /
biodynamique

Vents nombreux et fréquents

En année normale:

, . T - Pluviométrie = 500 a 600 mm / m2
Régime pluviométrique particulier (orages) ot sche = Eté
aison seche = Eté

Saisons des pluies = Automne et début du
Printemps

R
13
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24 CEPAGES POUR
DES VINS DE TYPICITE *




Malvoisie du Roussillon (B)

Cabernet Franc (R)
Marsanne (B)

Marselan (R)

Merlot (R)

MOURVEDRE (R)

MUSCAT D’ALEXANDRIE (B)
MUSCAT A PETITS GRAINS (B)

Cabernet Sauvignon (R)
CARIGNAN NOIR (R)
Carignan Blanc (B)
Chardonnay (B)

Chenanson (R)
Cinsault (R)
GRENACHE BLANC (B)
GRENACHE GRIS
GRENACHE NOIR (R)
Lledoner Pelut (R)
MACABEO (B)

Roussanne (B)
Sauvignon Blanc (B)
SYRAH (R)
VERMENTINO (B)
Viognier (B)




15 CEPAGES UTILISES POUR LES AOP EN
VINS SECS

POUR LES VINS ROUGES ET ROSES

= @Grenache noir
= @Grenache gris
= (Carignan noir
= Cinsault
= Lledoner Pelut
= Mourvedre POUR LES VINS BLANCS
= Syrah
= Grenache blanc
= Grenache gris
= Macabeo b
= Malvoisie du Roussillon &
= Marsanne
= Roussanne
= Vermentino
= Viognier

Carignan blanc




8 CEPAGES UTILISES POUR LES AOP EN
VINS DOUX NATURELS

POUR LES VINS ROUGES ET ROSES

= Grenache noir
= Carignan noir

POUR LES VINS BLANCS

Grenache blanc
Grenache gris
Macabeo

Malvoisie du Roussillon
Muscat d’Alexandrie
Muscat Petits Grains




CEPAGES PRINCIPAUX UTILISES POUR LES IGP
(EN PLUS DE CEUX PRECITES)

POUR LES VINS ROUGES ET ROSES

Merlot
Cabernet Sauvignon
Cabernet Franc
Marselan
Chenanson

= Etc...

POUR LES VINS BLANCS

= (Carignan Blanc et Gris
= Chardonnay
= Sauvignon blanc

= Etc...




| S

LE ROUSSILLON, C’EST ... |\

8 AOP
1IGP
EN VINS SECS*

CHACUNE POSSEDANT
UNE TYPICITE BIEN DISTINCTE

*AOP et IGP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR
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AOP ET IGP VINS SECS *

1 AOP Cotes du Roussillon

B AOP Cotes du Roussillon /
Cotes du Roussillon Villages

.=.] AOP Cotes du Roussillon Villages
Latour de France

-] AOP Cotes du Roussillon Villages
Lesquerde

“.°] AOP Cotes du Roussillon Villages
Caramany

.°.] AOP Cotes du Roussillon Villages
Tautavel

Prades

" AOP Cotes du Roussillon Villages Les Aspres
..l AOP Maury Sec

.....
LR

coe
......

* AOP et IGP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR 20



PRODUCTION
DES AOP ET IGP VINS SECS *

193 417 hl dont

.95 095 hl en AOP
.98 322 hl en IGP

AOP Cotes du Roussillon
29%

IGP Cotes Catalanes

51%
AOP Cotes du Roussillon
Villages et DGC
AOP Maury Sec 19%
1%
*Chiffres 2024 — AOP et IGP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR 21

DGC = AOP CRV Caramany, Latour de France, Lesquerde, Tautavel, Les Aspres



VINS SECS : REPARTITION PAR COULEUR *

REPARTITION DE LA PRODUCTION D’AOP* REPARTITION DE LA PRODUCTION
de I'lGP Cotes Catalanes *
ﬁ 95 095 hl ﬁ 98 322 hl

33%
11%

AOP ROUGES AOP ROSES AOP BLANCS IGP CC ROUGE IGP CC ROSE IGP CC BLANC

22
*Chiffres 2024 — AOP et IGP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR



POURCENTAGE DE PRODUCTION
DES AOP ET IGP VINS SECS *

~ 193417 hl

AOP & IGP Blanc

43 178 hi \

22%

\AOP & IGP Rouge
98 188 hli
51%

AOP & IGP Rosé
52 051 hl
27%

2
* AOP et IGP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR / Data 2024 3



POURCENTAGE DE PRODUCTION DES AOP
ET IGP VINS SECS ROUGES *

» 98 188 hl CRV Caramany
Maury 3038 hl
2222 hl CRZ ;:;t:;' el 3%

2%

5%
CRV Latour de France

/ 1121 hl
1%

CRV "génériques"
24 402 hl
25%

IGP Cotes Catalanes

37 136 hl \
38%

CRV Les Aspres
2662 hl
| 3%
Cotes du Roussillon
21 906 hl

* AOP et IGP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR / Data 2024 22% 24



POURCENTAGE DE PRODUCTION DES AOP
ET IGP VINS SECS ROSES*

#» 52051 hl

Cotes du Roussillon
23 521 hl
45%

IGP Cotes Catalane
28 530 hl
55%

* AOP et IGP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR / Data 2024 25



POURCENTAGE DE PRODUCTION DES AOP
ET IGP VINS SECS BLANCS*

#» 43178 hl

Cotes du Roussillon
10 522 hi
24%

IGP Cotes Catalanes
32 656 hl
76%

* AOP et IGP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR / Data 2024 26



QUELQUES DATES ...

CREATION DES AOP ET IGP
VINS SECS*

AOP

COTES DU
ROUSSILLON

COTES DU
ROUSSILLON
VILLAGES

COTES DU
ROUSSILLON
VILLAGES
CARAMANY

COTES DU
ROUSSILLON
VILLAGES

LATOUR DE FRANCE

AOP
COTES DU
ROUSSILLON
VILLAGES
LESQUERDE

AOP AOP AOP
COTES DU MAURY SEC COTES DU
ROUSSILLON ROUSSILLON
VILLAGES IGP VILLAGES LES

TAUTAVEL COTES ASPRES
CATALANES

* AOP et IGP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR 27



ACCORDS METS & VINS SECS*

CONSOMMER A

8-12°C
BLANCS

8-12°C

AOP COTES DU ROUSSILLON

IGP COTES CATALANES

AOP COTES DU ROUSSILLON

IGP COTES CATALANES

13-15°C

ROUGES

AOP COTES DU ROUSSILLON
VILLAGES (COMMUNALES ET
TERROIR)

AOP MAURY SEC

12°C

RANCIO SECS

IGP COTES CATALANES

ENTREES

7

APERITIFS,

Tapas

%k k

%k %k %k

k%

%k

%k k%

Amandes, noisettes, cacahuétes

%k k%

Fruits secs en mélange

%k k%

Salades composées

%k k

%k %k %k

Charcuterie

*

%k %k %k

k k%

%k

%k k%

Foie gras

%k %

* %k

%k

k%

POISSON

Soupe de poisson

%k k

%k %k %k

%k k%

Coquillages

%k k

%k %k %k

** (cuits)

Crustacés

%k k

%k %k %k

*

** (sauce vin)

k%

Poissons en sauce

%k k

%k %k %k

*** (sauce vin)

*** (sauce vin)

k%

VIANDES

Viandes blanches

** (boisés)

%k %k %k

k k%

%k

** (rotis)

Viandes rouges

%k %k %k

k k%

Gibiers rotis

** (boisés)

* %k

%k %k 3k

%k k%

Gibiers en sauce

** (sauce vin blanc)

%k %k %k

%k k%

CUISI

NE ASIATIQUE

%k k%

FROMAGES

Chevre

%k k

%k %k %k

*E* (secs)

A pates molles

%k %

** (affinés)

A pates pressées

*** (boisés)

%k k%

A pates persillées

k%

28

*AOP et IGP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR




VIN DOUX
NATUREL ?

ANHAVRRIR
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LES 4 PRINCIPALES CARACTERISTIQUES QUI
DEFINISSENT LE VIN DOUX NATUREL

Issu du mutage qui peut intervenir ...

Un modt d’origine titrant au moins Sur le moQt en phase liquide ...
1 14,5 % Volume en alcool potentiel 2 ou
(252 g de sucre /L) Sur le modt en phase solide (mutage sur
marc)...

... toujours pendant la fermentation
alcoolique.

Addition d’alcool neutre, pur et d’origine

vinique (96% volume) 4 Tres différent des Carthageéne, des

3 Une partie des sucres du raisin restent de mistelles, des vins de Porto, Madeére ...
fait non fermentés !

La neutralité de cet alcool respecte les
raisins et le terroir.

30



VIN DOUX NATUREL
HISTOIRE ET DETAILS...

1285 : découverte du procédé par
Arnau de Vilanova

Régent de I'Université de Montpellier et
médecin a la Cour des Rois de Majorque

" —

Arnau de Vilanova
Arnaud de Villeneuve

(1240-1311)

LAJOUT D’ALCOOL VINIQUE
NEUTRE

Pendant la fermentation alcoolique,

en fonction du type d’équilibre recherché,
cet ajout se fait dans une proportion de 5
a 10% du volume du modt,

provoque l'arrét de l'action des levures et
le maintien d’une partie des sucres
naturels

31



EN EVOLUANT, LE VIN DOUX NATUREL CHANGE DE COULEUR,
DE STRUCTURE ET D’AROMES

VOIE « REDUCTRICE »
(= en évitant 'oxygene) en cuves pleines ou en bouteilles
(mise précoce)

VOIE « OXYDATIVE »
Elevage entre 24 mois et plus de 20 ans ...
> A 'intérieur ou a I'extérieur des chais
-> En contenants en vidange (sans le remplir
completement)
-> En cuves diverses; si sous bois : foudres, demi-muids,
barriques ... (« mémoire du bois »)

--> Ou parfois, en bonbonnes de verre.
32




3 AOP EN VINS DOUX*
NATURELS AUX
TYPICITES DISTINCTES

*AOP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR
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AOP VINS DOUX NATURELS *

\\\‘ Rivesaltes

Non-oxydé Grenat Rosé
Oxvdé Tuilé Ambré H? rs Rancio
¥ d’Age
%) Maury
Non-oxydé Blanc Grenat
Oxydé  Ambré Tuilé fors  Rancio
\ mbre uilé d’Age

. Muscat de Rivesaltes

Non-oxydé (Blanc)

* AOP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR 34



PRODUCTION

DES AOP VINS DOUX NATURELS *

»#» 54 254 hl

AOP Maury

AOP 3%
Rivesaltes
22%

AOP Muscat de
Rivesaltes
75%

* Chiffres 2024 — AOP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR 35



CREATION DES AOP EN VINS DOUX NATURELS *

QUELQUES DATES ...

| - @
AOP AOP AOP AOP AOP
RIVESALTES MUSCAT RIVESALTES RIVESALTES RIVESAETES
MAURY DE AMBRE GRENAT ROSE
RIVESALTES & TUILE

Harmonisation de la gamme
des AOP Maury :

Ambré, Tuilé, Grenat, Blanc

* AOP qui rentrent dans le champ d’action du CIVR 36



A savoir :

ACCORDS METS & VINS DOUX NATURELS *

les
Roussillon

Une bouteille de Vin Doux Naturel élevé en milieu oxydatif

sont Ii’i®
peut se conserver ouverte pendant plusieurs mois.

CONSOMMER A 8-12°C 13-15°C 12-13°C
BLANCS ROSES AMBRES ET TUILES GRENAT
AOP MUSCAT DE RIVESALTES AOP MAURY
AOP RIVESALTES AOP RIVESALTES AOP MAURY
AOP MAURY AOP RIVESALTES
Ta as *kk * kK K%k K% K%k
m p . \ * * EE 3 EX 3
e Amandes, noisettes, cacahuetes
= Fruits secs en mélange ok o ok o *
o E Pruneaux ou dattes au lard ok ek o
LZ) Q Salades composées ok o
5 E | Charcuterie * * o o *
© ‘g * % LT * %k *
g < Foie gras
.E
o Viandes blanches ** (épicées) ** (Ambré) ** (Ambré)
w
-g_ g Viandes rouges ** (Tuilé pour sucré/salé) ** (Tuilé pour sucré/salé) ** (sucré/salé)
£ = Gibiers rotis ok ok PP oy
© > *kk
S Gibiers en sauce
1', * kK *kk % %k *kk *kk
@ PLATS SUCRES / SALES
© sk ok *ok ok sk ok
-S CUISINE ASIATIQUE
qCJ 7 chevre * (frais) * (frais) ** (Ambré) *
-E § pates molles wE ok ok
v g pates pressées wEx wkx *
g_ & pates persillées o * ke ek e
% Melon XS *kk K%k K% *kk
wv
<< = . *** (Tuilé : Ambré : *EX (fruit
* =) Fruits frais, tartes ou gateaux aux fruits *** (fruits blancs et jaunes) *¥** (petits fruits rouges) (Tuilé pltuneaux/ mbre *¥** (pruneaux, figues) (Frui S rouges /
o« fruits secs) noirs)
= Nougat, confiseries aux amandes FkE *** (Ambré) / ** (Tuilé) *** (Ambré) / ** (Tuilé)
E créme catalane, creme brilée ** *Hk Hrk
w * k¥ H H * % A . H H * % A H % % %k H
a Glaces, sorbets *%% (fruits blancs et jaunes) (petits fruits rouges, (Ambré : Yzinllle, ’caramel, abricot (.Ambre : Yajnllle, 'caramel, (fl‘ult.S rouges /
- agrumes) / Tuilé : café, cacao) abricot / Tuilé : café, cacao) noirs)
Chocolats * (blancs) wkE HkE FxE
DIGESTIF | Accompagné d'un cigare ** (vieux vins) A Hkx Hkx 37



AOP COTES DU ROUSSILLON

, ‘ 4
9 SITUATION GEOGRAPHIQUE y PARTICULARITES

mlins rouges : au minimum 2 cépages, le plus important devant étre < 70%,\

102 communes des Pyrénées-Orientales. Carignan £ 50%, Syrah + Mourvedre > 25% (ensemble ou séparément).
Vaste amphithéatre limité a I'Est par la Méditerranée, au Sud par le Massif des Vins rosés : au minimum 2 cépages, le plus important < 70%

Alberes, a I'Ouest par les contreforts du Canigou et au Nord par les Corbieres. Ce Vins blancs : au minimum 2 cépages, le cépage le plus important < 80%.
territoire est traversé par 3 fleuves — I'Agly, la Tét et le Tech — qui ont modelé un Grenache blanc, Macabeu et Tourbat ou Malvoisie du Roussillon 2 50 % de
relief de terrasses étagées et de collines I'encépagement (ensemble ou séparément), Viognier et Carignan blanc <

\10%. /

\l
-~ -

-0
%t! TERROIR

4 PARTICULARITES ORGANOLEPTIQUES

Sols d’arenes granitiques et gneissiques, schistes bruns et noirs dans la vallée de e ™~
I'Agly et les Fenouilledes. Sols rouges argilo-calcaires du piémont des Corbiéres, Cétes du Roussillon rouges : vins charnus, fruités et épicés.
terrasses mélées a des argiles sableuses jaunes et rouges au Sud de la Tét et Cotes du Roussillon rosés : vins aux arbmes frais évoquant des petits fruits
terrasses le long des fleuves, coteaux de gneiss et argilo siliceux des Albéres. rouges et aux notes florales.
Altitude de 0 3 650m Cotes du Roussillon blancs : vins fins et délicats sur des notes d’agrumes,
\fruits a chair blanche et aux senteurs fleuries. )
% CEPAGES I]/ﬁlﬁ CHIFFRES CLEFS
/Vins rosés et rouges : Grenache noir, Carignan noir, Syrah, Mourvédre, LIedoner\ /" Superficie \
Pelut, Cinsault. 2024 : 2 958 ha .
Macabeu et grenache gris (uniquement pour les rosés) 5 dernié ses 3429 h Rendement Maxi : 48 hi/ ha
. . . ernieres annees : a Rendement 2024: 19 hl/ ha
Vins blancs : Grenache blanc, Macabeu, Tourbat ou Malvoisie du Roussillon, Production
Grenache gris, Roussanne, Marsanne, Vermentino. 2024 : 55949 hl -5 dernieres années : 96 271 hl 38
\Viognier et Carignan blanc (depuis la récolte 2017) - \_39 % en rouge - 42% en rosé - 19% en blanc




AOP COTES DU ROUSSILLON VILLAGES

9 SITUATION GEOGRAPHIQUE % PARTICULARITES

/51 communes: ) /V
32 communes au Nord des Pyrénées-Orientales. Aire limitée au Nord par le
département de I'’Aude, a I'Est par I'étang de Salse, au Sud par le Tech et a 'Ouest
par les Fenouilledes.

\19 nouvelles communes dans les Aspres (depuis décembre 2019).

in rouge uniquement. \
Au minimum 2 cépages, le plus important devant étre < 70%,
Carignan noir £ 60%, Syrah + Mourvédre > 30% (ensemble ou séparément).

-/ Elevage jusqu’au 31 janvier qui suit la récolte.
\Mise a la consommation a partir du 15 février qui suit la récolte. /

s\,
-~ -

@:

Pl
)

fﬂt! TERROIR

<— PARTICU LARITES ORGANOLEPTIQUES

En rive gauche de la Tét : sols d’aréne granitiques et gneissiques, schistes bruns et
noirs dans la vallée de I’Agly, sols argilo-calcaires et calcaires du piémont des [Vins puissants et complexes aptes a la garde. ]
Corbieéres, terrasses caillouteuses.

En rive droite de la Tét : terrasses caillouteuses mélées a des argiles sableuses
jaunes et rouges.

[I/ﬂlﬁ CHIFFRES CLEFS

% CEPAGES /Superficie A
2024 : 1578 ha Rendement Maxi : 45 hl/ ha
. . . . 5 derniéres années : 1591 ha Rendement 2024 : 15 hl/ ha
Grenache noir - Carignan noir - Syrah - Mourvedre - Lledoner Pelut Production

\2024 : 24 402 hl - 5 derniéres années : 39 347 hl

)

39



AOP COTES DU ROUSSILLON VILLAGES

CARAMANY

, %) PARTICULARITES
9 SITUATION GEOGRAPHIQUE
/Vin rouge uniquement. \
3 communes au Nord des Pyrénées-Orientales : Caramany - Cassagnes - Bélesta Au minimum 2 cépages, le plus important devant étre < 70%,

Carignan noir £ 60%, Syrah > 40%.
Macération carbonique obligatoire pour le Carignan
Elevage jusqu’au 31 janvier qui suit la récolte.

\l
-~ -

e kMise a la consommation a partir du 15 février qui suit la récolte. /
%t, TERROIR

Altitude moyenne 250 metres. 4 PARTICULARITES ORGANOLEPTIQUES

Sols de gneiss et de granit. e ~

La Syrah et le Carignan, vinifiés en macération carbonique peuvent donner
des vins souples, frais et gourmands a consommer jeunes, mais aussi des
vins concentrés avec des notes de fruits noirs écrasés, d’épices fortes, tres
marqués garrigue lié a son terroir.

, - J
% CEPAGES
[ Grenache noir- Carignan noir - Syrah - Lledoner Pelut ] ﬂ[lﬂl] CHIFFRES CLEFS
Superficie
2024 : 215 ha Rendement Maxi : 42 hl/ ha
5 dernieres années : 232 ha Rendement 2024: 14 hl/ ha
Production

\2024 : 3038 hl - 5 derniéres années : 5 930 hl 40




AOP COTES DU ROUSSILLON VILLAGES

9 SITUATION GEOGRAPHIQUE

LATOUR DE FRANCE

%) PARTICULARITES

5 communes au Nord des Pyrénées-Orientales :
Latour de France - Cassagnes — Montner — Estagel - Planezes

ﬂ/in rouge uniquement. \

Au minimum 2 cépages, le plus important devant étre < 70%,
Carignan noir < 60%.

Syrah + Mourvédre 2 30% (ensemble ou séparément).

s\,
-~ -

@:

Pl
)

fﬂt! TERROIR

Elevage jusqu’au 31 janvier qui suit la récolte.

KMise a la consommation a partir du 15 février qui suit la récolte. j

Principalement sur sols caillouteux issus de schistes gris du primaire mais aussi sur

argilo-calcaire rouge.

4 PARTICULARITES ORGANOLEPTIQUES

Le terroir de garrigues et schistes confere aux vins des notes sauvages,
minérales et d’épices douces. Les terres rouges donnent complexité et une

% CEPAGES

aptitude a la garde.

m CHIFFRES CLEFS

[ Grenache noir - Carignan noir - Syrah - Mourvedre - Lledoner Pelut

J /Superficie \

2024 : 82 ha Rendement Maxi : 42 hl/ ha
5 dernieres années : 122 ha Rendement 2024 : 14 hl/ ha

Production
\2024 :1121 hl -5 derniéres années : 2 780 hlj 41




AOP COTES DU ROUSSILLON VILLAGES

LESQUERDE

%) PARTICULARITES

K\Iin rouge uniquement. \

9 SITUATION GEOGRAPHIQUE

Lappellation couvre les communes de Lesquerde, Lansac et une partie de la Au minimum 2 cépages, le plus important devant étre < 70%

commune de Rasiguéeres, situées au coeur des Fenouilledes au Nord-Ouest de Carignan noir < 60% Sy’rah > 30%. ’

Perpignan. ,

Macération carbonique obligatoire pour le Carignan.

Elevage jusqu’au 31 janvier qui suit la récolte.
. t Qﬂise a la consommation a partir du 15 février qui suit la récolte. j
% . TERROIR

Le vignoble s’étend sur un vaste plateau a 320 metres d’altitude en moyenne, sur 4 PARTICULARITES ORGANOLEPTIQUES

des sols d’arenes granitiques contenant beaucoup de fer et de gypse.

[ Vins tres racés aux notes minérales, graphites, épicées et florales. ]

@ CEPAGES m CHIFFRES CLEFS

4 .
[ Grenache noir - Carignan noir - Syrah - Lledoner Pelut ] Superficie w
2024 : 54 ha
5 derniéres années : 73 ha Rendement Maxi : 42 hl/ ha
Production Rendement 2024 : 24 hl/ ha

2024 :1 312 hl -5 derniéres années : 2 103 hl j 42

\J




AOP COTES DU ROUSSILLON VILLAGES

TAUTAVEL

9 SITUATION GEOGRAPHIQUE % PARTICULARITES
/\Iin rouge uniquement. \
2 communes au Nord des Pyrénées-Orientales : Au minimum 2 cépages, le plus important devant étre < 70%,
- Tautavel Carignan noir < a 50%.
- Vingrau Syrah + Mourvédre 2 30% (ensemble ou séparément)
Grenache noir et Lledoner Pelut > 20% (ensemble ou séparément).
Elevage jusqu’au 15 septembre qui suit la récolte.
*@: KMise a la consommation a partir du ler octobre qui suit la récolte. /
fﬂt’ TERROIR
[ Les vignes en coteaux s’étendent sur des sols d’éboulis calcaires et argilo-] & PARTICULARITES ORGANOLEPTIQUES
calcaires.

Vins puissants, complexes et persistants qui se caractérisent par des
notes de fruits noirs, de garrigue et d’épices.
Vin de garde.

@ CEPAGES Eﬁlﬁ CHIFFRES CLEFS

[ Grenache noir - Carignan noir - Syrah - Mourvedre- Lledoner Pelut ] /Superficie w
2024 : 326 ha )
5 derniéres années : 325 ha [ Rendement Maxi : 42 hl/ ha ]
Production Rendement 2024 : 13 hl/ ha

\2024 : 4389 hl - 5 derniéres années : 7 869 hl ) a3




AOP COTES DU ROUSSILLON VILLAGES

LES ASPRES

9 SITUATION GEOGRAPHIQUE % PARTICULARITES
ﬂlin rouge uniquement. \
19 communes au centre du département des Pyrénées-Orientales. Au minimum 3 cépages, le total des deux plus important devant étre > 90%.
Sélection parcellaire de sols a éléments fins et graveleux. Grenache noir, Mourvedre, Syrah ou £ 50% (séparément).

Syrah + Mourvédre > 25% (ensemble ou séparément).

Carignan noir £ 25%.

Elevage jusqu’au 15 septembre de 'année suivant la récolte.

kMise a la consommation a partir du ler octobre qui suit la récolte. j

s\,
-~ -

@:

Pl
)

fﬂt! TERROIR

Terrasses caillouteuses mélées a des argiles sableuses jaunes et rouges au Sud
de la Tét.

4 PARTICULARITES ORGANOLEPTIQUES

Vins élégants aux notes sauvages et épicées.
Vins de garde.

% CEPAGES [I/ﬂlﬁ CHIFFRES CLEFS

. Superficie w
Grenache noir - Carignan noir — Syrah - Mourvedre 2024 : 104 ha
5 derniéres années : 121 ha Rendement Maxi : 42 hl/ ha
Production Rendement 2024 : 26 hl/ ha

2024 : 2 662 hl - 5 derniéres années : 3 745 hl
\ J 44




AOP MAURY SEC

9 SITUATION GEOGRAPHIQUE

4 communes au Nord-Ouest de Perpignan : Maury - Tautavel - Saint-Paul de
Fenouillet - Rasigueres

Le vignoble de Maury s’étend sur des collines de schistes et de marnes noirs en
coteaux, cernés par la garrigue.

% CEPAGES

Cépage principal : Grenache noir.
Cépages complémentaires : Carignan noir, Mourvedre, Syrah.
Cépages accessoires : Lledoner Pelut.

S“') PARTICULARITES

/\/in rouge uniquement. \
Au minimum 2 cépages.

Le pourcentage de Grenache noir doit étre > 60%

et < 80% de I'encépagement.

Le pourcentage de Lledoner Pelut doit étre < 10% de I'encépagement.

\Elevage minimum jusqu’au ler mars de I'année suivant la récolte. /

@ PARTICULARITES ORGANOLEPTIQUES

Sombres, riches et tres aromatiques, les Maury Secs se caractérisent par
des notes de fruits noirs et de garrigue. lls se distinguent en bouche par un
beau volume et un bel enrobage de tanins confortés par une période
minimale d’élevage. Leur bonne structure et I'équilibre dont ils témoignent
\Ieur assurent un tres bon vieillissement. )

m CHIFFRES CLEFS

KSuperficie w
2024 : 183 ha -
5 derniéres années : 191 ha [ Rendement Maxi : 40 hl/ ha ]
Production Rendement 2024 : 12 hl/ ha
2024 :2 222 hl - 5 derniéres années : 3 767 hlj 45

.




IGP COTES CATALANES

9 SITUATION GEOGRAPHIQUE

[ 118 communes du département des Pyrénées-Orientales. J

\l

¥
%t’ TERROIR

Les IGP Cotes Catalanes s’étendent sur l'ensemble du vignoble des Pyrénées-
Orientales.

% CEPAGES
/

Vins rouges et rosés : principalement Grenache noir, Carignan noir, Cinsault,
Lledoner Pelut, Mourvedre, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Chenanson, Marselan.

Vins blancs : principalement Grenaches blanc et gris, Macabeu, Malvoisie du
Roussillon, Marsanne, Roussanne, Vermentino, Muscat d’Alexandrie, Muscat a petits
grains, Chardonnay, Sauvignon blanc et Viognier. j

ﬂﬂﬂﬂ CHIFFRES CLEFS

Superficie

l/

% PARTICULARITES

/\Iins blancs, rosés et rouges ayant la mention « primeur » : \
* Doivent étre millésimés.

¢ Mis a la consommation le 3¢ jeudi d’octobre de I'année de la récolte.

Vins blancs, rosés et rouges ayant la mention « rancio » :

* Doivent étre obtenus uniquement avec du Grenaches blanc, gris et noir,
Carignans blanc et noir, Cinsault, Mourvedre, Macabeu, Malvoisie du
Roussillon (Tourbat blanc), Muscat d’Alexandrie et Muscat a petits
grains.

* Elevés en milieu oxydatif jusqu’au 31 ao(t au moins de la 5™ année qui

2024 : 4780 ha Rendement Maxi : 90 hl/ ha
5 derniéres années : 4 269 ha Rendement 2024 : 21 hl/ ha

Production
2024 : 98 322 hl - 5 dernieres années : 134 766 hl
38 % en rouge - 29 % en rosé - 33 % en blanc

\ suit la récolte.

@ PARTICULARITES ORGANOLEPTIQUES

ﬂP Cotes Catalanes rouges : vins légers, gouleyants ou charnus h
puissants, ils mettent souvent en exergue les caractéristiques principales
des raisins dont ils sont issus.

IGP Cotes Catalanes rosés : vins frais évoquant des petits fruits rouges et
notes florales.

IGP Cotes Catalanes blancs : vins fins et délicats ou vins concentrés, leurs
ardmes sont en général le reflet des cépages utilisés.

Les vins portant la mention « rancio » : blancs ou rouges au départ,
finissant avec le temps a prendre une couleur ambrée foncé, parfois brou

de noix aux reflets mordorés caractéristiques et présentent des notes

Qpiques de fruits secs (noix, amandes...). /




9 SITUATION GEOGRAPHIQUE

Lappellation couvre 90 communes des Pyrénées-Orientales et 9
communes limitrophes du département des Pyrénées-Orientales. Elle est
aussi limitée a I'Est par la Méditerranée, au Sud par I'Espagne et a I'Ouest
par les contreforts du Canigou

\l
-~ -

-0:
g’ﬂ t, TERROIR

/ Tous les terroirs du Roussillon avec entre autres : sols d’arénes granitiques\
et gneissiques, schistes bruns et noirs dans les massifs des Fenouillédes au
Nord-Ouest, sols rouges argilo-calcaires et calcaires du piémont des
Corbieres, molasses argilo-sablonneuses dans les Aspres et terrasses
caillouteuses le long des fleuves, coteaux de gneiss et argilo siliceux des

\Albéres, schistes gris sur terroirs de Collioure et Banyuls. J

% CEPAGES

[ Muscat a Petits Grains - Muscat d’Alexandrie ]

(o ,
Y PARTICULARITES

~

Richesse en sucre résiduel minium 100 grammes/litre.

Elevage minimum jusqu’au 1¢" février qui suit la récolte.

Le muscat de Noél est le premier Muscat de Rivesaltes de I'année,
commercialisé des le troisieme jeudi de novembre jusqu’a fin janvier.
La mention « Muscat de Noél » doit apparaitre sur la bouteille. )

<— PARTICU LARITES ORGANOLEPTIQUES

mwissant et intense, le Muscat d’Alexandrie donne de I'ampleur, des arémes\
de fruits mdrs, de raisins frais et de rose. Fin et frais, le muscat a petit grains
apporte des parfums d’agrumes et de fruits exotiques.
Les Muscats jeunes sont or pale avec des arbmes évoquant la péche, le
citron, la mangue, la menthe. Apres quelques années, leur robe prend des
reflets or soutenu et leurs arbmes évoluent vers des notes de miel et

Q’abricot confits. /
m CHIFFRES CLEFS

Superficie I . -
2024 : 2559 ha Rendement Maxi (en mo(t) :
5 derniéres années :2 757 ha 30 hl/ ha

Production Rendement 2024 : 16 hl/ ha
2024 : 40 842 hl - 5 derniéres années : 48 715 hl ) a7




AOP RIVESALTES

9 SITUATION GEOGRAPHIQUE

86 communes des Pyrénées-Orientales et 9 communes de I'Aude limitrophes du
département des Pyrénées-Orientales. Elle est aussi limitée a I'Est par la Méditerranée,
au Sud par le massif des Albeéres et a 'Ouest par les contreforts du Canigou.

\l

X
%t’ TERROIR

~

Tous les terroirs du Roussillon avec entre autres : sols d’arénes granitiques et
gneissiques, schistes bruns et noirs dans le massif des Fenouilledes au Nord-Ouest, sols
rouges argilo-calcaires et calcaires du piémont des Corbiéres, molasses argilo
sablonneuses dans les Aspres et terrasses caillouteuses le long des fleuves, coteaux de

gneiss et argilo siliceux des Alberes.

NG J

% CEPAGES

Rivesaltes Grenat : Grenache noir

Rivesaltes Tuilé / Ambré / Rosé : Grenache noir, Grenache blanc, Grenache gris,
Macabeu, Tourbat dit Malvoisie du Roussillon, Muscat a petits grains, Muscat
d’Alexandrie.

Superficie
2024 : 991 ha
5 derniéres années : 1243 ha

CHIFFRES CLEFS

=

% PARTICULARITES

ﬁlesaltes Grenat : vins élevés en milieu « réducteur » au moins 8 mois dont 3%
bouteilles. lls doivent étre mis en bouteilles dans les 2 ans qui suivent la récolte.
Lintensité colorante (DO 420 + DO 520) > 4.
Rivesaltes Tuilé : vins élevés en milieu oxydatif 30 mois minimum. Grenache noir >
50% de I'encépagement. Lintensité colorante (DO 420 + DO 520) > 2,8.
Rivesaltes Ambré : Vins élevés en milieu oxydatifs 30 mois minimum. Muscat < 20% de
I'encépagement. Lintensité colorante (DO 420 + DO 520) < 2,5.
Rivesaltes Hors d’Age : mention réservée aux Rivesaltes Ambré ou Tuilé d’assemblage
avec 5 ans d’élevage minimum pour le plus jeune des millésimes de I'assemblage.
Rivesaltes Rancio : mention réservée aux Rivesaltes Ambré ou Tuilé ; acquisition par
I’élevage du golt « Rancio » (noix, fruits secs...).
Rivesaltes Rosé : Vins élevés en milieu « réducteur ». lls doivent étre mis en bouteille

au plus tard le 31 décembre de I'année qui suit la récolte. Le millésime doit étre
Qentionné. Lintensité colorante (DO 420 + DO 520) = 0,40 et < 0,70. /
@ PARTICULARITES ORGANOLEPTIQUES

/Rivesaltes Grenat : vins gourmands, riches aux ardmes de cerise et de mdre. \
Rivesaltes Tuilé : vins intenses aux notes grillées, cacaotées, café, tabac et fruits confits
(pruneau, figue...).

Rivesaltes Ambré : Vins complexes sur des notes d’orange confites, pain d’épice, fruits
secs, caramel et épices douces.

Rivesaltes Rosé : vins jeunes et frais, aux notes de groseille, myrtille, grenadine et parfois

Kd'agrumes. /

2024 : 11 877 hl - 5 dernieres années : 25 147 hl

Production Rendement Maxi (en mo(t) : 30 hl/ ha
Rendement 2024 : 12 hl/ ha

] .8




AOP MAURY (DOUX)

9 SITUATION GEOGRAPHIQUE % PARTICULARITES

ﬂ/laury Grenat et Tuilé : Grenache noir 2 75%, Macabeu < 10%, Carignan em
Syrah £ 10%. Elevage en milieu réducteur 8 mois minimum dont 3 mois en
bouteilles pour le Maury Grenat et de 30 mois minimum en milieu oxydatif
pour le Maury Tuilé.

Q- Maury Blanc et Ambré : Muscat < 20%. Elevage de 30 mois minimum en
fﬂt! TERROIR milieu oxydatif pour le Maury Ambré.

Maury Hors d’Age : Assemblage; 5 ans d’élevage au minimum en milieu
oxydatif pour le plus jeune des millésimes de I'assemblage.

4 communes des Pyrénées-Orientales, au Nord-Ouest de
Perpignan (Maury, Tautavel, Saint-Paul de Fenouillet, Rasiguéres).

\l
-~ -

Le vignoble de Maury s’étend sur des collines de marnes noires et

schistes noirs, cernés par la garrigue. Maury Rancio : acquisition par I'élevage du golt « Rancio ». /
) 4 PARTICULARITES ORGANOLEPTIQUES
% CEPAGES
/Maury Grenat : vins puissants, complexes sur des notes de fruits noirs et da

/Maury Grenat et Tuilé : \ garrigue.

Cépages principaux : Grenache noir, Grenache blanc, Grenache Maury Tuilé : élevage de 30 mois minimum en milieu oxydatif. Vins sur les

gris. fruits secs, le cacao et le café.

Cépages auxiliaires : Carignan noir, Syrah, Macabeu. Maury Blanc : vins sur des notes de fruits a chair blanche et d’agrumes qui

Maury Blanc et Ambré : Grenache gris et blanc, Macabeu, évoluent avec le temps sur des ardmes de fruits confiturés et miellés.
\Tourbat, Muscat d’Alexandrie, Muscat a Petits Grains. J Maury Ambré : vins complexes aux notes de fruits blancs et jaunes confits,

pain d’épices, caramel...

5 derniéres années : 201 ha Rendement Maxi (en modt) : 30 hl/ ha
. Rendement 2024 : 8 hl/ ha
Production

2024 :1 538 hl - 5 derniéres années : 2 705 hl j

Superficie
I]/ﬁlﬁ CHIFFRES CLEFS 2024 : 201 ha [ \ ]

49
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