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Terroir
Arénes granitiques

Cépages
Syrah - Grenache noir

Vinification et élevage

Chaque cépage est vinifié séparément. Macération
pelliculaire courte de 6 a 12 heures. Débourbage a 6°C.
Fermentation thermo régulée a 16°C de 3 a 4 semaines.
Assemblage réalisé en fin d’automne.

Dégustation

Robe profonde et colorée, rose framboise

Nez de petits fruits rouges ou domine la fraise

Bouche douce, ample, gourmande et fraiche mélant
minéralité a des notes de bonbons anglais et de fruits
rouges

Un rosé de gastronomie, riche et structuré

Prix public: 8,00 €
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